
ОБЕД ИЛИ УЖИН (ШВЕДСКИЙ

СТОЛ) ПО ЦЕНЕ 1800 РУБЛЕЙ

НА ЧЕЛОВЕКА.

РЕСТОРАН МОСТЪ

ОТЕЛЯ ТЕАТРАЛЬНАЯ

ПЛОЩАДЬ РЕСТОРАН

ОТЕЛЯ

ЭКСПРЕСС САДОВАЯ

предлагается для групп от 20 

человек

В меню возможны изменения, блюда готовятся на

выбор шеф-повара, кухня может учесть

пожелания гостей.

САЛАТ БАР
Огурцы свежие, помидоры свежие, листья салата, салат витаминный, 

кукуруза, горошек, фруктовый салат, грибымаринованные, азиатские

салаты, фета, оливки, маслины, свежие фрукты.

СУП НА ОБЕД (ОДИН ВИД НА ВЫБОР
ШЕФА)

Куриный суп с вермишелью / Щи из свежей капусты / Грибной суп

/ Гороховый суп с копченостями / Суп-крем из цветной капусты /

Фасолевый суп с колбасками.

ГОРЯЧЕЕ (ДВА ВИДА НА ВЫБОР

ШЕФА – ОДНО МЯСНОЕ/ОДНО

РЫБНОЕ БЛЮДО)

Куриное филе запеченное с овощами / Крылышки BBQ / Голень куриная

запеченная с соусом терияки / Котлеты по-киевски / Бифштекс с

томатным соусом/Болоньезе/Гуляш по-венгерски/ Голень куриная с

овощами / Домашние котлеты на пару из

куриного филе / Горбуша припущенная с овощами / Картофель в

сливочном соусе с кальмарами / Шницель куриный с соусом сладкий чили

/ Крылья в пикантной панировке / Горбуша запеченная с сырной шапкой.

ГАРНИР (ДВА ВИДА НА ВЫБОР ШЕФА)

Рис с овощами и карри / Картофель запеченный с травами / 

Картофель отварной с зеленью / Греча с зеленым маслом и

грибами / Картофель запечённый с чесночным маслом / Цветная

капуста запеченная со сливками и сыром / Фасоль зеленаяс

травами / Спагетти / Брокколи гриль с териякии кунжутом.

ДЕСЕРТ (ОДИН ВИД НА ВЫБОР)

Мини-пирожное медовик / Мини-пирожное карамельно-ореховое /

Мини-пирожное сметанник / Мини-пирожное морковное /

Мини-пирожное брауни.

НАПИТКИ

Морс (облепиха, брусника-клюква) / Компот из кураги и сухофруктов /

Сок яблочный / Вода / Чайная и кофейная
станция

ХЛЕБ,МАСЛО СОУСЫ
Майонезный, кетчуп,горчица, сырный, оливковое

масло, соевый соус,табаско


